
Preise in Schweizer Franken, Bedienung und MWST inbegriffen – Our prices are in Swiss Francs, 
service and VAT included – Les prix s’entendent en francs suisses, service et TVA compris 
Bitte fragen Sie unser Service-Team nach dem Herkunftsnachweis – Please ask our service team 
for the proof of origin – Pour les certificats de provenance adressez-vous à notre équipe du service 
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an das Service-Team – In case of allergies, please refer to the 
service team – En cas d’allergies, veuillez-vous adresser à notre équipe de service

SERVED FROM MIDDAY TO 10 PM

The Alpinist Menu

Affogato
Vanilla ice cream drizzled with coffee
Glace à la vanille arrosée de café 

CHF 12

Crêpes mit hausgemachter 
Aprikosenmarmelade
Pancakes with homemade apricot jam 
Crêpes à la confiture d'abricots maison 

CHF 16 

Gebackenes Vanilleeis 
Vanilla ice cream fritters 
Beignets à la glace vanille 

CHF 14

Kuchen und Torten
Cakes and pies | Gâteaux et tartes 

CHF 6

Sweets

Starters Hot dishes

Soups

Croque Monsieur BEAUSiTE 
(Putenschinken, Raclette, gebacken in Schweizer Bio-Landei)

Croque-Monsieur BEAUSiTE 
(turkey ham, raclette, fried in Swiss organic country egg)

Croque-Monsieur BEAUSiTE (jambon de dinde, 
raclette, cuit dans des œuf de campagne bio suisses)

CHF 18

Caesar Salad, Croûtons, Parmesan, 
Anchovis, Pouletbrust 
Caesar salad, croûtons, parmesan, 
anchovies, chickenbreast
Salade César, croûtons, parmesan, 
anchois, poitrine de poulet 

CHF 25

Carpaccio vom Wagyu Rind 
Oliven Gebröckelt, Bergkäse 
Wagyu beef carpaccio
olive crumble, mountain cheese 
Carpaccio de bœuf Wagyu
crumble d'olives, fromage de montagne 

CHF 28

Burrata mit bunten Tomaten 
Granatapfel, Mandarinen 
Burrata with colored tomatoes 
pomegranate, tangerine
Burrata aux tomates colorées 
grenade, mandarines

CHF 25

Hummus, Oliven und hausgemachtes Pita-Brot
Hummus, olives and homemade pita bread 
Houmous, olives et pain pita maison 

CHF 14

BEAUSiTE «Smashed» Burger
Hausgemachter Bun, 100% Rindfleisch-Pattie, Speck, 
Paprika-Confit, Käse, Tomate, Salat, Coleslaw, Gurke   
BEAUSiTE "Smashed" Burger
Homemade bun, 100% beef patty, bacon, bell pepper 
confit, cheese, tomato, lettuce, coleslaw, pickles

Burger «écrasé» BEAUSiTE
Pain maison, galette de bœuf 100%, bacon, confit 
de poivrons, fromage, tomate, laitue, salade de chou, 
cornichon

CHF 34

Fish & Chips, Sauce Tartar

CHF 34

Cavatelli mit Tomatensauce und Ricotta
Cavatelli with tomato sauce and ricotta
Cavatelli à la sauce tomate et ricotta

CHF 28

Knusprige Auberginen 
Tomaten-Koriander-Salsa 
Crispy eggplant with tomato-coriander salsa 
Aubergines croustillantes avec salsa tomate-
coriandre

CHF 21

Spaghetti mit Schweizer Garnelen (3 Stück) 
Aglio olio
Spaghetti with Swiss shrimps (3 pieces) 
Aglio olio
Spaghetti aux crevettes suisses (3 pièces) 
Aglio olio

CHF 35

Spicy Chicken Masala 
Jasmin-Reis und Koriander
Spicy Chicken Masala 
Jasmine rice and coriander
Poulet Masala épicé 
Riz au jasmin et coriandre

CHF 35

Pilzcrèmesuppe
Mushroom cream soup
Velouté de champignons

CHF 15

Minestrone mit Gemüse und Poulet
Vegetable and chicken minestrone
Minestrone aux légumes et poulet

CHF 15

Best of Wallis
Trockenfleisch, Speck, Wurst, Chäs, 
eingelegtes Gemüse, spicy Cucumber
Best of Wallis
Dried meat, bacon, sausage, cheese, 
pickled vegetables, spicy cucumber
Le meilleur du Valais
Viande séchée, lard, saucisse, fromage, 
légumes marinés, concombre épicé

CHF 24/46

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Himbeere, 
Cassis, Salziges Karamell, Mandarinensorbet
Vanilla, strawberry, chocolate, raspberry, 
cassis, salty caramel, tangerine sorbet 
Vanille, fraise, chocolat, framboise, cassis,
caramel salé, sorbet mandarine

pro Kugel / per scoop / par boule   CHF 6

Bœuf Stroganoff mit Spätzle 
Beef Stroganoff with Spätzle 
Bœuf Stroganoff aux spätzle 

CHF 48

Tempura vom Broccoli mit Ponzu Sauce
Broccoli tempura with ponzu sauce
Tempura de brocoli à la sauce ponzu

CHF 28

Gegrillter Alpenlachs
Pikantes Kürbis-Chutney und Blutorange   
Grilled Alpine salmon 
Spicy pumpkin chutney and blood orange
Saumon des Alpes grillé 
Chutney de potiron épicé et orange sanguine

CHF 38

Dinner served from 
6.30 to 9 pm

Homemade ice creams and 
sorbets 

=


